REGULAMIN KONKURSU
MONIN CUP 2026 POLSKA
» TIMELESS TWISTS”

1. Organizatorem polskiej edycji Konkursu MONIN CUP 2026 TIMELESS TWISTS (dalej:
,Konkurs”) jest dystrybutor marki MONIN na terytorium Polski — firma SCM Sp z o.o.
z siedzibg w Warszawie przy ul. Al. Jana Pawta Il 11, wpisana do rejestru przedsiebiorcow
Krajowego Rejestru Sgdowego prowadzonego przez Sad Rejonowy dla m.st. Warszawy,
Xl Wydziat Gospodarczy, pod numerem KRS 0000218960, REGON 015807691,
NIP 536-177-26-95 (www.scmpoland.pl).

2. Temat przewodni Konkursu to , TIMELESS TWISTS”. Uczestnicy Konkursu bedg mieli za
zadanie potaczy¢ przesztos¢ z przysztoscia — poszukac inspiracji w przesztosci, ozywié
zapomniane smaki, uhonorowaé¢ sprawdzone techniki i odkry¢ historie stojgce za
ikonicznymi drinkami. Nastepnie wykorzystac swojg kreatywnos¢ aby je zinterpretowac na
nowo. Niezaleznie od tego, czy wzbogacasz lokalng tradycje nowoczesnym akcentem, czy
przeksztatcasz klasyczny przepis — Twoim zadaniem jest stworzenie napoju, ktory oddaje
dusze przesztosci, jednoczesdnie przesuwajgc granice, wykorzystujgc nowoczesne narzedzia
i umiejetnosci. Innowacja moze przybiera¢ wiele form. Moze oznaczaé stosowanie
wspotczesnych sktadnikéw, eksplorowanie nowych metod prezentacji, nowych technik.
Kluczem jest modernizacja w sposdb autentyczny, kreatywny i ekscytujgcy. Szanuj tradycje,
ale nie boj sie jg przerobié¢! Przysztos¢ nalezy do tych, ktérzy odwazg sie przeksztatcic to, co
znajome, w cos Swiezego, nowatorskiego i niezapomnianego.

3. Konkurs jest etapem krajowym konkursu miedzynarodowego MONIN CUP 2026, a jego
celem jest wytonienie osoby, ktéra wezmie udziat w dalszym etapie turnieju - w konkursie
potfinatowym w Londynie, a nastepnie — w przypadku zakwalifikowania sie do dalszego
etapu - w konkursie finatowym, ktory odbedzie sie w Paryzu.

4. Aby wzigc¢ udziat w Konkursie, uczestnik musi spetnic¢ tgcznie ponizsze kryteria:

a) by¢ profesjonalnym barmanem lub studentem szkoty barmanskiej;

b) miec¢ ukonczone 18 lat, ale nie wiecej niz 27 lat;

c) przygotowaé podczas Konkursu koktajl doktadnie wedtug przepisu zgtoszonego w
formularzu zgtoszeniowym:;

d) dysponowaé wiasnym sprzetem do przygotowania koktajlu, ewentualnie dekoracji
(jigger, shaker itp.), jak rowniez wtasnym szktem lub naczyniami do serwowania oraz
innych rzeczy potrzebnych do przygotowania autorskiego koktajlu — w ilosci
odpowiedniej na przygotowanie 4 (czterech) takich samych koktaijli;

e) zaprezentowac swoj koktajl w jezyku angielskim;

f) wypetni¢ formularz zgtoszeniowy zgodnie z wymogami Organizatora oraz ztozyc
Organizatorowi poprawnie wypetniony formularz w wymaganym terminie.

5. Formularze zgtoszeniowe dostepne sg na stronie: https://www.moninpolska.pl/monin-
cup-2026/ i przyjmowane sg przez Organizatora do dnia 6 lipca 2026 r., do godziny: 00:00.
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Uczestnik jest zobowigzany poda¢ w formularzu zgtoszeniowym doktadng recepture
koktajlu swojego autorstwa oraz zatgczy¢ zdjecie gotowego koktajlu, ktére to bedg
podlegaty ocenie jury Konkursu. Koktajl musi mie¢ unikalng, autorska i niewykorzystywang
na innych konkursach recepture. Nazwa koktajlu nie moze zawiera¢ wulgarnych lub
obrazliwych wyrazéw, jak réwniez nie moze zawiera¢ nazw kojarzacych sie z innymi
markami i firmami produkujgcymi lub sprzedajgcymi likiery, syropy, puree owocowe lub
sosy aromatyzowane.

Receptura musi spetnia¢ nastepujgce wymogi:

a) uczestnicy muszg uzy¢ w recepturze co najmniej 10 ml dowolnego produktu MONIN
(Le Sirop de MONIN, Le Concentré de MONIN, Pure by MONIN, Le Fruit de MONIN lub
La Ligueur de MONIN). Dopuszczalne jest uzycie wielu produktéw MONIN. UWAGA:
produkt powstaty w technice MONIN Fusion nie spetnia powyzszego wymogu — musi
by¢ on dodany do co najmniej 10 ml czystego, niezmodyfikowanego produktu MONIN.

b) w koktajlu moze zosta¢ zastosowany jadalny sktadnik marek niekonkurujgcych z
istniejgcym portfolio MONIN (syropy, puree, likiery). Liczba i ilo$¢ takich sktadnikéw jest
nieograniczona. Sktadniki te muszg by¢ bezpieczne i dopuszczone do spozycia.

c) dopuszczalne sg sktadniki domowej roboty, pod warunkiem spetnienia nastepujgcych
kryteriow: (i) mogg to by¢ infuzje, bittery, soki, fat wash itp.; (ii) domowe syropy,
cordiale lub podobne produkty muszg by¢ oparte na produktach MONIN np. ,syrop
ananasowo-curry” powinien by¢ mieszankg syropu MONIN Ananas i proszku curry; (iii)
jesli uzywany jest domowy syrop/cordial, w przepisie musi znalez¢ sie réwniez czysty,
niezmodyfikowany produkt MONIN. Domowe syropy sg zabronione, jesli identyczny
smak istnieje w ofercie MONIN; (iv) wszystkie sktadniki domowe muszg by¢ doktadnie
opisane (w tym przepis) i zgtoszone w formularzu rejestracyjnym przed terminem
zgtoszen. Sktadniki te muszg by¢ przygotowane przed przybyciem na miejsce Konkursu
— organizatorzy nie gwarantujg warunkéw do przygotowania na miejscu. Uwaga:
produkty domowe zostang przetestowane przez Organizatora przed dodaniem do
koktajlu, aby sprawdzi¢, czy nie zostaty zmienione. Garnirunki moga by¢ jadalne lub nie,
o ile sg spdjne z drinkiem lub tematyka Konkursu.

Organizator wybierze z poprawnie zgtoszonych uczestnikow Konkursu — 10 (dziesieciu)
finalistow i opublikuje ich liste do dnia 13 lipca 2026 r. na swoim funpage’u na portalu
Facebook oraz na swoim koncie w serwisie Instagram. Do uczestnikow-finalistow
Organizator wysle takze informacje e-mail na podany w formularzu zgtoszeniowym adres.
Kazdy finalista otrzyma wejsciéwke na wydarzenie Better Bar.

Organizator poinformuje uczestnikéw finalistow, ktére sktadniki uzyte w recepturach ich
koktajli bedg dostepne podczas finatu Konkursu, a ktére uczestnik musi dostarczyé
samodzielnie. Organizator zacheca do uwzglednienia rdznic sezonowych przy wyborze
sktadnikdéw. Kolejne etapy Konkursu (poétfinat/finat) bedg odbywaty sie kilka miesiecy po
etapie krajowym, co moze powodowac trudnosci z zaopatrzeniem. Uczestnicy musza
przynie$¢ wtasne szkto lub naczynia do serwowania — w ilosci odpowiedniej na
przygotowanie 4 drinkdw. Uczestnicy powinni przynie$é¢ wtasny sprzet do przygotowania
drinka i dekoracji (jigger, shaker itp.).

Finat Konkursu odbedzie sie w dniu 4 sierpnia 2026 r. o godzinie: 11:00, w Krakowie. Finat
Konkursu odbedzie sie w ciggu jednego dnia.

Kazdy z finalistdw bedzie miat jedno wyjscie na scene. Kolejno$¢ w jakiej bedg prezentowacd
swoj koktajl bedzie okreslana losowo i nie bedzie miata wptywu na punktacje.
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12. Od uczestnikéw-finalistow wymaga sie by stawili sie w pomieszczeniu przygotowawczym
30 minut przed zaplanowanym slotem czasowym. Kazdy uczestnik, ktory nie pojawi sie na
scenie na poczatku 3-minutowego czasu przygotowania, moze zostac zdyskwalifikowany.

13. Uczestnicy finalisci majg 10 minut w strefie przygotowawczej na przygotowanie dekoracji,
finalizacje sktadnikdw oraz upewnienie sie, ze wszystkie elementy koktajlu sg gotowe do
prezentacji. Dekoracje mozna przygotowaé weczesniej. Narzedzia barmanskie i szkto
potrzebne do prezentacji rowniez muszg zostac¢ sprawdzone. Po rozpoczeciu Konkursu
uczestnicy majg 3 minuty na przygotowanie swojego stanowiska. Nastepnie, uczestnicy
majg 10 minut na przygotowanie i prezentacje koktajlu, w tym wyjasnienie inspiracji oraz
zwigzku z tematykg przewodnig Konkursu. Przygotowywane sg cztery identyczne porcje
koktajlu — trzy podawane sedziom, jedna do celdéw fotograficznych lub wystawienniczych.
Na koniec, uczestnicy majg 2 minuty na posprzatanie stanowiska. Kolejno$¢ prezentacji
zostanie ogtoszona w dniu Konkursu. Za przekroczenie limitu czasu naktadane sg kary.
Koktajl musi by¢ przygotowany na miejscu w momencie prezentacji na scenie.

14. Kryteria oceny:
a) prezencja uczestnika: wyglad osobisty i umiejetnos¢ komunikacji w jezyku angielskim;
b) czystosé: uporzadkowany, czysty i efektywny sposdb pracy, utrzymanie czystego
stanowiska, unikanie rozlanych ptynow;
c) umiejetnosci techniczne: biegtos¢ i prawidtowe stosowanie technik barmanskich;
d) ocena koktajlu: wyglad i prezentacja, aromat, smak, rownowaga, oryginalnos$¢ oraz
powigzanie z tematyka Konkursu.

15. Podczas Konkursu uczestnicy nie mogg nosi¢ ubran z logotypami innych niz MONIN firm
produkujgcych syropy, puree, likiery lub alkohole.

16. Od uczestnikdow wymaga sie uczciwego zachowania oraz poszanowania praw, opinii
i kultury innych uczestnikow oraz wszystkich osob zaangazowanych w Konkurs. Uczestnik
jest ambasadorem nie tylko baru/szkoty, ktorg reprezentuje, ale takze catego rzemiosta
barmanskiego. Wierzymy, ze interakcje uczestnika z publicznoscia oraz innymi
profesjonalistami majg ogromny wptyw na globalng spotecznos¢ barmanska.

17. Zwyciezca Konkursu pojedzie na europejski potfinat MONIN CUP 2026 w Londynie jako
reprezentant Polski, a koszt biletu lotniczego zostanie pokryty przez Organizatora.
Dodatkowo, na miejscu w Londynie, uczestnik ma zapewniong opieke zespotu MONIN.

18. Zgtaszajgc sie do Konkursu, kazdy uczestnik przenosi na Organizatora autorskie prawa
majgtkowe do utwordw stworzonych na potrzeby Konkursu i w czasie jego trwania tj.
receptury koktajlu oraz zdjecia koktajlu. Przeniesienie autorskich praw majgtkowych
nastepuje bez ograniczen terytorialnych, ani czasowych, na wszystkich polach eksploatacji
znanych w chwili zgtoszenia, wskazanych w art. 50 ustawy z dnia 4 lutego 1994 roku o
prawach autorskich i prawach pokrewnych. Uczestnik udziela takze zezwolenia do
korzystanie z praw zaleznych do utwordow, w tym do dokonywania ich wszelkich zmian
i przerébek oraz do wykorzystania ich w czesci lub catosci oraz tgczenia z innymi utworami.
Organizator ma prawo korzysta¢ i rozpowszechnia¢ Utwory oraz ich opracowania bez
oznaczania ich imieniem i nazwiskiem uczestnika, jak rowniez opatrywac je wtasnym
logotypem i oznaczeniem stownym lub graficznym. Przeniesienie autorskich praw
majgtkowych i praw zaleznych nastepuje bez dodatkowych oswiadczen w tym zakresie, jak
rowniez bez dodatkowego wynagrodzenia. Organizator ma prawo dalszego rozporzadzania
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nabytymi majgtkowymi prawami autorskimi do utwordow np. poprzez ich przeniesienie na
inng osobe trzecig lub poprzez udzielenie licencji bez zgody uczestnika, ani prawa
uczestnika do zadania z tego tytutu wynagrodzenia. Wszelkie prawa wtasnosci
przemystowej, w tym w szczegdlnosci prawa do wynalazkéw, wzorow uzytkowych, wzoréw
przemystowych, projektow racjonalizatorskich lub znakéw towarowych, jak rowniez prawo
do uzyskania patentu, prawa ochronnego na wzor uzytkowy lub prawa z rejestracji wzoru
przemystowego oraz uzyskania prawa ochronnego na znak towarowy, powstate w zwigzku
z utworami, przystugujg wytgcznie Organizatorowi z chwilg ich przekazania w formularzu
zgtoszeniowym. Organizator ma petne prawo do wykorzystywania wszystkich przepisow
oraz zdjec¢ koktajli i drinkdw stworzonych i zaprezentowanych na potrzeby Konkursu
w dowolnych publikacjach, w tym w celach promocyjnych.

Kontakt:
monincup@moninpolska.pl
www.facebook.com/MoninPolska
www.moninpolska.pl
www.moninpolska.pl/blog
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