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Ardmes Naturels
Une tradition de qualité
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experta

Raphaél Duron,
Starszy Ekspert od Napojow

Puree MONIN Czarna Porzeczka oddaje
czarujacy smak przepysznej czarnej
porzeczki, z charakterystycznymi

i orzezwiajacymi nutami kwasowosci.

Jej gteboki, intensywnie fioletowy odcien
nadaje napojom intrygujacy wyglad,
idealny do tworzenia przykuwajacych
uwage koktajli, mocktaili lub
orzezwiajacych letnich mrozonych herbat
i lemoniad. Kiry z biatym winem

lub szampanem zawsze byt bardzo
popularnym drinkiem — teraz mozesz
odkryc¢ te klasyki w bardziej owocowej
wersji: wyprobuj nasz przepis na Royal
Spritzer. Ponadto warto rozwazyc¢
potaczenia z kawa i czekolada, gorzka
lub biata, mrozonymi jogurtami

lub owocowa bubble tea. Nieskonczone
pole do popisu dla pomystowych oséb.

NATURALNE AROMATY
NATURALNE BARWNIKI
WEGANSKI

BEZ GMO
BEZ ALRGENOW



ZASTOSOWANIA KOLO POLACZEN
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Blackcurrant Sparkling
Lemonade

Wlej produkty MONIN i odrobine wody
gazowanej do stoika-szklanki. Dobrze
wymieszaj. Dodaj kostki lodu i uzupetnij
do petna woda gazowana. Delikatnie

zamieszaj. Udekoruj plasterkiem
cytryny. Podawaj.

+ 15 ml Puree MONIN Blackcurrant
+ 20 ml Syropu MONIN

Cloudy Lemonade Base
+ 240 ml wody gazowanej

Royal Spritzer

Wlej puree MONIN Blackcurrant

i wode gazowang do duzego
kieliszka do wina i delikatnie
wymieszaj. Dodaj kostki lodu

i dopetnij Prosecco. Delikatnie
zamieszaj. Udekoruj czastka limonki
i gatazka miety. Podawaj.

* 30 mlL Puree MONIN

Blackcurrant
+120 ml Prosecco D.O.C.
* 40 ml wody gazowanej
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+ 30 mlL Puree MONIN » 30 mL Puree MONIN
Blackcurrant Blackeurrant Blackcurrant S kcumant
Virgin Mojito + ¥z limonki pokrojonej Cold Brew - 50 ml Koncentratu
wkostke MONIN Cold Brew
Rozgnie¢ limonke, miete i Puree + 8-10 listkow Swiezej Umies¢ wszystkie sktadniki + 200 ml wody gazowanej
MONIN Blackcurrant w szklance miety w szklance typu highball

typu tumbler. Uzupetnij kruszonym
lodem i woda gazowana. Delikatnie
zamieszaj. Dodaj wiecej kruszonego
lodu i udekoruj swiezg gatazka
miety. Podawaj.

-+ 150 ml wody gazowanej

wypetnionej lodem. Delikatnie

zamieszaj. Udekoruj plasterkiem

rézowego grejpfruta. Podawaj.

) 15 mlL Puree MONIN + 15 mlL Puree MONIN
Blackcurrant ket Blackcurrant Blackcurrant
Gin & Tonic - 45 ml ginu White Iced Tea - 50 mlL Koncentratu
120 ml toniku

Wlej Puree MONIN Blackcurrant

i gin do kieliszka typu copa. Dobrze
wymieszaj. Dodaj kostki lodu

i dopetnij tonikiem. Delikatnie
zamieszaj. Udekoruj aromatycznymi
jagodami i plasterkiem suszonej
limonki. Podawaj.

Blackcurrant
Yoghurt Smoothie

Wlej wszystkie sktadniki do kielicha
blendera z dodatkiem ok. 360 ml
kostek lodu. Miksuj do uzyskania
gtadkiej konsystenc;ji (30 sekund).
Przelej do szklanki do smoothie.
Udekoruj czerwonymi owocami.
Podawaj.
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+ 30 mlL Puree MONIN
Blackcurrant

« 1 miarka Bazy
MONIN Yoghurt

+ 120 ml mleka

Wlej wszystkie sktadniki do szklanki
z kostkami lodu. Dobrze zamieszaj

tyzka barmanska. Udekoruj

czerwonymi owocami. Podawaj.

CECHY PRODUKTU

Autentyczny smak, naturalne aromaty
Wysokie skoncentrowanie:
rozcienczenie 1+6

Okres przechowywania:

4 miesiace od otwarcia

Data minimalnej trwatosci:

18 miesigcy od daty produkgji
Praktyczne i tatwe w uzyciu

Dostepne pompki o pojemnosci 15 ml
Wiele zastosowan: koktajle, mocktajle,
mrozone herbaty, lemoniady,
smoothie, kawy mrozone..
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MONIN White Tea
+ 180 ml wody

SKLAD

Cukier, przecier z czarnej porzeczki, woda,
zageszczony sok z czarnej porzeczki,
barwniki: ekstrakty z czarnej marchwi

i hibiskusa, regulatory kwasowosci: kwas
cytrynowy, cytrynian sodu, substancja
zageszczajgca: pektyna, naturalny aromat,
substancja konserwujgca: sorbinian potasu.
Zawiera rownowartosc 50,1% czarnej
porzeczki.

FORMAT: 1l

1 skrzynka: 6 butelek
1 warstwa: 96 skrzynek
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