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MONIN CUP
2023
REGULAMIN

Przeczytaj uwaznie regulamin konkursu.

W razie pytan prosimy o kontakt na e-mail: monincup@moninpolska.pl

INFORMACJE PODSTAWOWE

1. Konkurs MONIN CUP 2024 (dalej zwany « Konkursem ») skfada sie z dwoch etapow:
1) Eliminacje — wylonienie 12 najlepszych kandydatow do rozgrywek finatowych;

2) Finat - 12 zawodnikoéw wytonionych w czasie eliminacji zmierzy sie podczas finatu w Krakowie.

2. Organizatorem konkursu jest wytgczny dystrybutor marki MONIN na terytorium Polski — SCM Sp z
0.0. z siedzibg w Warszawie przy ul. Al. Jana Pawta Il 11, wpisana do Rejestru Przedsiebiorcow
Krajowego Rejestru Sgdowego prowadzonego przez Sad Rejonowy dla miasta Warszawy, Xl
Wydziat Gospodarczy pod numerem KRS 0000218960, kapitat zaktadowy 5.000.000,00 PLN
optacony w catosci, REGON 015807691, NIP 536-177-26-95 (www.scmpoland.pl), zwany dalej
,Organizatorem”).

3. W konkursie mogg wzig¢ udziat profesjonalni barmani i obecni kursanci szkolenia barmanskiego.
Warunkiem uczestnictwa jest ukonczenie 18 lat, a gérna granica wieku to 27 rok zycia ( tzn. Ze
wszyscy kandydaci urodzili sie w 1997 roku lub pdzniej), majg obywatelstwo polskie lub karte
pobytu, znajg jezyk polski i angielski w stopniu komunikatywnym.

4. Zgtoszenia uczestnikdw przyjmowane sg do dnia 26 lipca 2024 r.

5. Uczestnicy zostang wylonieni poprzez eliminacje, ktére odbedg sie drogg Social Media —
Instagram/Facebook.

6. O kwalifikacji do rozgrywek MONIN Cup 2024 zdecyduje dedykowane do tego Jury - Brand
Ambasadorzy MONIN POLSKA.


mailto:monincup@moninpolska.pl
http://www.scmpoland.pl/
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DANE OSOBOWE

Administratorem danych osobowych uczestnikéw konkursu jest organizator konkursu — firma SCM
Sp. z 0.0. z siedzibg w Warszawie przy ul. Al. Jana Pawia Il 11, wpisang do Rejestru
Przedsiebiorcow Krajowego Rejestru Sgdowego prowadzonego przez Sad Rejonowy dla miasta
Warszawy, Xl Wydziat Gospodarczy pod numerem KRS 0000218960. W zwigzku z
przeprowadzeniem konkursu przetwarzane beda nastepujgce dane osobowe uczestnikéw: imig i
nazwisko, adres e-mail, pte¢, numer telefonu, adres zamieszkania wraz z kodem pocztowym, data
urodzenia, wizerunek. Podanie danych osobowych przez uczestnikow jest dobrowolne, jednakze
konieczne do wziecia udziatlu w konkursie, otrzymania nagréd lub rozpatrzenia ewentualnych
reklamacji dotyczacych konkursu.

Dane osobowe uczestnikéw bedg przetwarzane wytgcznie w celu przeprowadzenia konkursu, w
tym komunikowania sie z uczestnikami w kwestiach zwigzanych z konkursem, powiadamiania
uczestnikdw o kolejnych edycjach konkursu, wytonienia zwyciezcéw, wydania nagrod, a takze
rozpatrzenia ewentualnych reklamacji uczestnikdw dotyczgcych konkursu. Administrator
przetwarza dane zgodnie z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z
dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osoéb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych
osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych uchylenia dyrektywy 95/46/WE (dalej
,RODO”).

Administrator przetwarza dane na podstawie art. 6 ust. 1 a) oraz b) RODO, a w zakresie wizerunku
na podstawie art. 9 ust. 1 pkt. a) RODO.

Administrator danych bedzie udostepniat dane osobowe podmiotom, z ktérymi wspotpracuje w
celach organizacji i obstugi konkursu, oraz partnerom prasowym konkursu (mediom).

Uczestnicy majg prawo dostepu do tresci podanych danych, ich sprostowania, usuniecia,
ograniczenia przetwarzania, przenoszenia, whiesienia sprzeciwu oraz cofniecia zgody w dowolnym
momencie bez wptywu na zgodnos$¢ z prawem przetwarzania, ktérego dokonano na podstawie
zgody przed jej cofnieciem, jak réwniez o przystugujacym Uczestnikom prawie wniesienia skargi
do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych.

Organizator konkursu zastrzega sobie prawo do uzycia nazwisk, zdje¢ (wizerunku) oraz receptur
koktajli przygotowanych przez uczestnikow w trakcie i na potrzeby konkursu. Administrator danych
zastrzego sobie prawo do wykorzystywania w/w materiatéw, w tym materiatéw zawierajgcych dane
osobowe na wszelkich polach eksploatacji okreslonych w ustawie z dnia 4 lutego 1994 r. o prawie
autorskim i prawach pokrewnych, w szczegdlnosci do umieszczania ich na stronach internetowych
prowadzonych przez Administratora danych, na blogu prowadzonym przez Administratora danych,
a takze na wszelkich profilach, kontach Administratora danych posiadanych w portalach
spotecznosciowych (tj. Facebook, Instagram), jak réwniez w aplikacjach typu YouTube. Materiaty
te zostang takze opublikowane przez partneréw prasowych konkursu.
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7. Administrator danych bedzie przetwarzat dane osobowe przez okres jednego roku od dnia
zakonczenia konkursu na potrzeby informowania uczestnikow o kolejnych edycjach konkursu, a
takze na potrzeby rozpoznawania ewentualnych reklamacji uczestnikéw dotyczgcych konkursu. Po
tym okresie dane osobowe uczestnikéw sg usuwane.

8. W przypadku jakichkolwiek pytan lub watpliwosci co bezpieczenstwa danych osobowych
uczestnikdw, checi aktualizacji, usunigcia danych osobowych, cofniecia zgody na przetwarzanie
lub realizacji innych uprawnien okreslonych w RODO nalezy kontaktowac sie z Administratorem
danych drogg elektroniczng na adres e-mail: ochrona.danych@scmpoland.pl lub pod adresem
SCM Sp. z 0.0. Aleja Jana Pawia Il 11, 00-828 Warszawa.

ELIMINACJE

1. Uczestnicy chcacy wzigé udziat w konkursie, powinni przesta¢ zgloszenie. Sposob nadsytania
zgtoszen: Kazdy barman chcgcy wzig¢ udziat w finale musi zgtosi¢ sie do konkursu przedstawiajgc
swoj pomyst na koktajl i recepture na swoich Social Mediach (Facebook/Ingstagram) oznaczajac
MONIN POLSKA z hastagiem #monincup oraz przesta¢ formularz zgtoszeniowy na email
monincup@moninpolska.pl. Po uptynieciu termindw zgtoszen zostanie wytonionych 12 najbardziej
kreatywnych barmandéw z najciekawszymi recepturami.

2. Kazdy Uczestnik zobowigzany jest do przygotowania wiasnej autorskiej receptury koktajlu z
maksymalng zawartoscig alkoholu wynoszacg do 8% w gotowym koktajlu - receptura musi zawiera¢
min. 10 ml produktu MONIN (syrop, puree, likier, pure, koncentrat lub sos deserowy). Wszystkie
produkty MONIN dostepne w sprzedazy sg akceptowalne.

3. Koktajl musi zawieraé unikalng, autorskg i niewykorzystywang na innych konkursach barmanskich
recepture.

4. Uczestnicy mogg uzywac¢ w swoich recepturach dowolnych sktadnikow spozywczych od marek
niekonkurujgcych z MONIN (syropy, przecierki lub likiery). Liczba i ilo§¢ uzytych sktadnikéw sg
nieograniczone, pod warunkiem, ze sg one bezpieczne do spozycia. Dozwolony jest tylko jeden
sktadnik tzw. home made na uczestnika, ale musi on spetnia¢ nastepujgce kryteria:

e moze to by¢ napar, bitter, sok itp.

e domowe syropy, likiery lub podobne produkty muszg by¢ oparte na produktach MONIN. Na
przyktad "syrop ananasowy i curry" powinien by¢ mieszaning syropu ananasowego MONIN
i proszku curry.

e jesli uzywa sie domowego syropu, likieru lub podobnego produktu, w recepturze musi by¢
réwniez uwzgledniony produkt MONIN.

e domowe syropy sg zabronione, jesli w ofercie MONIN istnieje identyczny smak.


mailto:ochrona.danych@scmpoland.pl
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o wszystkie domowe skitadniki muszg by¢ doktadnie wyjasnione, wigcznie z receptursg, i
przestane na formularzu rejestracyjnym przed terminem skfadania aplikacji.
Dekoracje mogg by¢ jadalne lub nie, jesli sg zgodne z napojem lub tematem konkursu.

Niedopuszczalne jest uzycie innych produktéw niz wymienione w portfolio i ktére zapewnia
Organizator.

Nazwa Kkoktajlu nie moze zawiera¢ wulgarnych nazw, jak réwniez nie moze zawiera¢ nazw
kojarzacych sie z innymi markami i firmami produkujgcymi lub sprzedajgcymi likiery, syropy, puree
owocowe lub sosy aromatyzowane.

Do finatu Konkursu kwalifikuje sie 12 finalistow, wybranych w wyniku eliminaciji.

Lista zakwalifikowanych uczestnikow ukaze sie na social mediach @moninpolska — 30/07/2024r.

www.facebook.com/MoninPolska

Finat

1. Finat konkursu odbedzie sie w dniu 3 wrzesnia 2024r. w lokalu Cook Club, przy ulicy Fabrycznej
13, 31-553 Krakoéw.

2. Rozgrywki finatowe rozegrane zostang w ciggu jednego dnia i bedg sie sktadaty z dwéch czesci:

e Runda pierwsza — w ktérym startuje 12 zawodnikéw, wytypowanych w ramach eliminacji.
e Rundadruga, finalowa — 12 zawodnikéw przystgpi do rundy drugiej Mystic.

3. Wrundzie pierwszej i finatowej kazdy z uczestnikdw bedzie miat jedno wyjscie na scene. Uczestnicy
sg zobowigzani wstawi¢ sie w pokoju przygotowan 30 minut przed prezentacjg. W przypadku nie
pojawienia sie na scenie w ciggu 3 minut, ktére przeznaczone jest na przygotowanie sie do wystepu,
uczestnik moze zosta¢ zdyskwalifikowany.

RUNDA PIERWSZA

4. W rundzie pierwszej uczestnicy bedg mieli 10 minut przed rozpoczeciem konkursu na
przygotowanie dekoracji, finalizacje sktadnikow i upewnienie sie, ze wszystkie elementy napoju sg
gotowe do prezentacji (dekoracje mozna przygotowaé wczesniej).

5. Kazdy Uczestnik zobowigzany jest do przygotowania koktajlu autorskiej receptury, zgodnego z

przestanym wczesniej formularzem zgtoszeniowym. Koktajlu z maksymalng zawartoscig alkoholu
wynoszgcg do 8% w gotowym koktajlu - receptura musi zawiera¢ min. 10 ml produktu MONIN


http://www.facebook.com/MoninPolska
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(syrop, puree, likier, pure, koncentrat lub sos deserowy). Wszystkie produkty MONIN dostepne w
sprzedazy sg akceptowalne.

Koktajl musi zawiera¢ autorskg i niewykorzystywang na innych konkursach barmanskich recepture.

Po rozpoczeciu konkursu uczestnicy bedg mieli 3 minuty na przygotowanie swojej stacji. Po
odliczeniu czasu bedg mieli 8 minut na przygotowanie i zaprezentowanie swojego koktajlu,
wyjasniajac jego inspiracje i zwigzek z tematem konkursu. Kazdy uczestnik zobowigzany jest do
przygotowania 3 identycznych koktajli. Na koniec, uczestnicy beda mieli 2 minuty na posprzagtanie
swojej stacji i zwrocenie wszystkich narzedzi i sktadnikéw na ich pierwotne miejsca.

Kolejnos¢, w kiorej uczestnicy bedg prezentowaé swoje napoje, zostanie ogtoszona w dniu
konkursu.

Sktadowe oceny sedzidw pierwszej rundy:

e Prezentacja — 15 pkt

e Wyglad cocktailu — 10 pkt

e Aromat cocktailu — 10 pkt

e Smak cocktailu — 10 pkt

e Technika pracy — 5 pkt

e Dodatkowe 2 punkty mozliwe do zdobycia lub stracenia poprzez nie przestrzegania czasu
przygotowania i posprzgtania stacji barmanskiej.

W tej rundzie uczestnik moze zdoby¢ maksymalnie — 52pkt. Uwaga — sedziowie mogg przyznawaé
2 pkt.

RUNDA DRUGA/FINALOWA — MYSTIC ROUND PARAGON

Uczestnicy bedg mieli za zadanie przygotowaé twist na cocktailu Gimlet lub Martini z
uwzglednieniem produktu Paragon Cordial’s. Koktajl musi zawieraé min. 10 ml produktu Paragon
Cordial’s.

Koktajl musi zawiera¢ unikalng i niewykorzystywang na innych konkursach barmanskich recepture.

Zawodnicy nie majg obowigzku przesytac receptury na koktajl do rundy finatowej do organizatora.

Uczestnicy zostang podzieleni na 2 grupy; w pierwszej kolejnosci wystapi 6 zawodnikéw i bedg
mieli za zadanie w ciggu 15 minut przygotowac recepture i zaprezentowacé jg na swoim stanowisku.
Po zakonczeniu prezentacji wystapi pozostata 6-tka zawodnikéw i wykona te same zadanie.
Kazdy z uczestnikow bedzie miat 3 minuty na przygotowanie swojej propozycji twistu w dwéch
porcjach.

W strefie przeznaczonej do przygotowan przed startem mogg znajdowac sie tylko uczestnicy,
sedziowie oraz osoby zwigzane z organizacjg zawodow.

Czas na przygotowanie stanowiska przed startem wynosi 3 minuty.
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Sedziowie bedg ocenia¢ uczestnikéw bezposrednio przy stanowiskach wedtug nastepujacej punktaciji:

e Kreatywnos$c i prezentacja — 10 pkt
e Wyglad — 10 pkt

e Aromat - 10 pkt

e Smak — 10 pkt

Suma punktéw do zdobycia w tej rundzie to 40 pkt. Uwaga — sedziowie mogg przyznawac %z pkt
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Uczestnicy zobowigzani sg do zapewnienia we wtasnym zakresie: szkta/naczyn konsumpcyjnych, sprzetu
barmanskiego oraz innych rzeczy potrzebnych do przygotowania ich autorskich receptur (w tym takze sktadniki

dekoracyjne).

Organizator zapewnia produkty ze swojego portfolio, produkty uzupetniajgce oraz inne narzedzia i produkty
wyszczegolnione w liscie zapewnianych produktow (petna lista produktéw zapewnionych przez organizatora

znajduje sie na koncu regulaminu).

W miejscu konkursu oraz w czasie jego trwania uczestnicy nie mogg nosic¢ ubran z logotypami innych firm
alkoholowych oraz produkujgcych syropy, puree, likiery, poza logotypem sponsora konkursu. Specjalne T-
shirty bedg rozdawane uczestnikom przed druga rundg konkursu.

Podczas rozgrywek finatowych sedziowie bedg ocenia¢ zgodnie z ponizszym.
a. Prezentacje kandydata: autoprezentacje i zdolno$¢ do komunikowania sie.
b. Czystos¢: posiadanie zorganizowanego i czystego stanowiska oraz wydajnego sposobu pracy.
c. Umiejetnosci techniczne: umiejetnosci zawodnika i wiasciwe wykorzystanie technik barmanskich.

d. Ocena drinkdéw: wyglad i prezentacja, aromat, smak, rownowaga, oryginalno$é i spéjnosc¢ z tematykg
konkursu.

Sedziowie bedg uzywaé do oceny uczestnikdw kart sedziowskich zgtoszonych i zatwierdzonych przez MONIN.
Uczestnicy majg zapewniong mozliwos¢ petnego wgladu do kart sedziowskich po zakonczeniu zawodow.

Kazdy uczestnik ma prawo zgtosi¢ uzasadniony protest w ciggu 15 min. od zakonczenia rozgrywki finatowej
na rece Organizatora konkursu.

Zwycigzcg konkursu MONIN CUP jest uczestnik, ktéry zdobyt najwieksza ilo$¢ punktéw podczas obu rund.

W przypadku uzyskania jednakowej ilodci punktéw (dot. 3 pierwszych miejsc), organizator ma prawo do
przeprowadzenia dodatkowej rundy wytaniajgcej zwyciezce. W przypadku remisu, bedzie uwzgledniany
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przekroczony czas przygotowania koktajlu i miejsce wyzsze w rankingu zajmie ten Zawodnik, ktory wykonat

zadanie w czasie do tego wyznaczonym.

27. Organizatorzy zastrzegajg sobie prawo do dyskwalifikacji podczas konkursu uczestnika, ktéry zagraza

bezpieczenstwu publicznosci, wykonuje obsceniczne gesty, zachowania i nie stosuje sie do regulaminu.

28. Organizatorzy zastrzegajg sobie prawo do zmiany regulaminu w kazdym momencie.

OGLOSZENIE WYNIKOW

1. Ogtoszenie wynikéw, wreczenie dyplomdw, nagrdéd i ogtoszenie zwyciezcy odbedzie sie w lokalu
Utpoia, podczas MONIN Party okoto godziny 22:00.

2. Zwyciezcg Konkursu zostanie Finalista, ktéry zdobyt najwiekszg ilos¢ punktéw podczas catego
konkursu (punkty bedg suma punktéw zgromadzonych w rundzie pierwszej i finatowej).

3. Wszyscy Uczestnicy biorgcy udziat w finale otrzymajg nagrody rzeczowe. Organizator zastrzega
sobie prawo wedtug wiasnego uznania wreczenia nagrody rzeczowej Uczestnikom, ktorzy nie zajeli
zadnego z trzech pierwszych miejsc, ale ktérych postawa zaprezentowana podczas Konkursu
zastugiwata na wyréznienie lub z innych szczegdlnych przyczyn lezgcych po stronie Organizatora.

4. Niniejszy regulamin jest dostepny na www.facebook.com/MoninPolska, http://moninpolska.pl oraz
moninpolska.pl/blog.

Kontakt:
monincup@moninpolska.pl

www.facebook.com/MoninPolska

Lista produktowa MONIN Cup 2024

KONCENTRATY


http://www.facebook.com/moninpolska
http://moninpolska.pl/
http://moninpolska.pl/blog
http://www.facebook.com/MoninPolska
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e LIME JUICE CORDIAL MIXER - koncentrat cytrynowo-limonkowy 0,7 I.
e GREEN TEA - koncentrat zielona herbata 0,7 |.

e COLD BREW - koncentrat cold brew 0,7 I.

e ROOIBOS - koncentrat herbata rooibos 0,7 I.

e WHITE TEA - koncentrat biata herbata 0,71.

e SWEET & SOUR - koncentrat stodko-kwasny 1 1.

¢ RANTCHO LEMON - koncentrat cytrynowy 1 I.

e LEMONADE MIX - koncentrat lemoniady 1 I.

e COLD BREW - koncentrat cold brew 1 |.

e GINGER CONCENTRATE - koncentrat imbirowy 0,71.

PURE by MONIN

e PURE PEACH APRICOT - brzoskwinia i morela 0,7l.

e PURE GREEN APPLE - zielone jabtko 0,71.

e PURE LEMON LIME - cytryna i limonka 0,71.

¢ PURE MINT - mieta 0,71.

e PURE PASSION FRUIT MANGO - marakuja i mango 0,71.
e PURE RED FRUITS - czerwone owoce 0,71.

PUREE OWOCOWE

e PUREE JABUTICABA — PURE jabuticaba 1 I.
e PUREE BANANA - puree bananowe 1 |.

e PUREE BLUEBERRY - puree jagodowe 1 I.

e PUREE CHERRY - puree wisniowe 1 I.

e PUREE COCONUT - puree kokosowe 0,5 I.

e PUREE COCONUT - puree kokosowe 1 I.

e PUREE GRANNY SMITH APPLE - puree zielone jabtko 1 1.
e PUREE KIWI - puree kiwi 1 I.

e PUREE LIME - puree limonkowe 1 |I.

e PUREE LYCHEE - puree liczi 1 1.
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PUREE MANGO - puree mango 0,5 I.

PUREE MANGO - puree mango 1 I.

PUREE PASSION FRUIT - puree marakuja 1 I.
PUREE PEACH - puree brzoskwiniowe 1 I.

PUREE PINEAPPLE - puree ananas 1 |.

PUREE RASPBERRY - puree malinowe 0,5 I.
PUREE RASPBERRY - puree malinowe 1 I.

PUREE RED BERRIES - puree czerwone jagody 1 I.
PUREE RHUBARSB - puree rabarbar 1 I.

PUREE RUBY GRAPEFRUIT- puree czerwony grejpfrut 1 I.
PUREE SEA BUCKTHORN - puree premium z rokitnika 1ltr
PUREE STRAWBERRY - puree truskawkowe 0,5Itr

PUREE STRAWBERRY - puree truskawkowe 1ltr

PUREE TANGERINE - puree mandarynkowe 1 Itr

PUREE WILLIAMS PEAR - puree gruszkowe 1 Itr

PUREE YUZU - puree premium cytrusowe 1ltr

SYROPY

AGAVE SUGAR - syrop z agawy 0,7 .

ALMOND - syrop migdatowy 0,7 1.

AMARETTO - syrop amaretto 0,25 I.

AMARETTO - syrop Amaretto 0,7 I.

APPLE PIE - syrop szarlotka 0,7 .

APRICOT - syrop morelowy 0,7 I.

BASIL - syrop bazylia 0,7 I.

BERGAMOT - syrop bergamotka 0,7 I.

BLACK FOREST - syrop tort czekoladowo-wisniowy 0,7 I.
BLACKBERRY- syrop jezynowy 0,7 1.
BLACKCURRANT - syrop czarna porzeczka 0,25 I.
BLACKCURRANT - syrop czarna porzeczka 0,7 I.
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e BLOOD ORANGE - syrop czerwona pomarancza 0,7 |.

e BLUE CURACAO - syrop curacao blue 0,7 I.

e BLUE CURACO - syrop Blue Curaco 0,25 I.

e BLUEBERRY - syrop jagodowy 0,7 I.

e BROWNIE - syrop o smaku Brownie 0,7 I.

e BUBBLE GUM - syrop o smaku gumy balonowej 0,7 I.

e BUTTERSCOTCH - syrop ciasteczka maslane 0,7 .

e CANDY STRAWBERRY - syrop stodka truskawka 0,7 1.

e CARAMEL - syrop karmelowy 0,25 .

e CARAMEL - syrop karmelowy 0,7 I.

e CHAI TEA - syrop herbaciany CHAI 0,7 1.

e CHERRY - syrop wisniowy 0,7 .

e CHERRY PLUM - syrop mirabelka 0,7 I.

e CHESTNUT - syrop kasztanowy 0,7 I.

e CHOCOLATE - syrop czekoladowy 0,25 I.

e CHOCOLATE - syrop czekoladowy 0,7 1.

e CHOCOLATE COOKIE- syrop ciasteczka czekoladowe 0,05 I.
e CHOCOLATE COOKIE- syrop ciasteczka czekoladowe 0,7 I.
e CINNAMON - syrop cynamonowy 0,7 I.

e CINNAMON ROLL - syrop o smaku cynamonowej buteczki 0,7 .
e CLOUDY LEMONADE - syrop baza lemoniady 0.7 I.

e COCONUT - syrop kokosowy 0,05 I.

e COCONUT - syrop kokosowy 0,7 I.

e COFFEE- syrop kawowy 0,7 1.

e COTTON CANDY - syrop wata cukrowa 0,7 .

e CRANBERRY - syrop zurawinowy 0,7 .

e CREME BRULEE - syrop creme brulee 0,7 1.

e CUCUMBER - syrop ogorkowy 0,7 .

e CURACAO TRIPLE SEC - syrop pomaranczowy biaty 0,7 I.
e ELDER FLOWER - syrop z kwiatéw czarnego bzu 0,7 I.

e ESTRAGON - syrop estragonowy 0,7 1.

10



low :More

e FALERNUM - syrop Tiki 0,7 I.

e FRENCH VANILLA - syrop francuska wanilia 0,05 I.
¢ FRENCH VANILLA - syrop francuska wanilia 0,7 .
e FROSTED MINT - syrop biata mieta 0,7 1.

e GINGER- syrop imbirowy 0,7 I.

¢ GINGERBREAD - syrop piernikowy 0,05 .

e GINGERBREAD - syrop piernikowy 0,7 I.

e GLASCO LEMON - syrop cytrynowy 0,7 1.

e GREEN APPLE - syrop zielone jabtko 0,7 I.

e GREEN BANANA - syrop zielony banan 0,7 I.

e GREEN MINT - syrop zielona mieta 0,7 I.

e GRENADINE - syrop Grenadyna 0,7 I.

e HAZELNUT - syrop orzech laskowy 0,05 I.

e HAZELNUT - syrop orzech laskowy 0,7 I.

e HAZELNUT - syrop orzechowy 0,25 I.

e HIBISCUS - syrop hibiskusowy 0,7 I.

e HONEY - syrop miodowy 0,7 I.

e |IRISH SYRUP - syrop Irish 0,7 1.

e JASMINE - syrop jasminowy 0,7 I.

e  KIWI - syrop kiwi 0,7 I.

e LAVENDER - syrop lawendowy 0,7 I.

e LEMON TEA - syrop herbata cytrynowa 0,7 .

e LEMONGRASS - syrop trawa cytrynowa 0,7 1.
e LIME Citron Vert - syrop z zielonej limonki 0,7 I.
e LYCHEE - syrop Litchi 0,7 I.

e MACADAMIA - syrop orzech macadamia 0,7 I.
e MACARON - syrop ciasteczka makaroniki 0,7 I.
e MANDARINE - syrop mandarynka 0,7 .

e MANGO - syrop mango 0,7 I.

e MAPLE SPICE - syrop klonowy korzenny 0,7 I.
e MATCHA GREEN TEA - syrop zielona herbata 0,7 I.
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MELON - syrop melonowy 0,7 I.

MOJITO - syrop mojito 0,05 I.

MOJITO MINT - syrop Mojito Mint 0,25 1.

MOJITO MINT - syrop Mojito Mint 0,7 I.

MORELLO CHERRY - syrop czere$niowy 0,7 I.
MUSCOVADO SUGAR - syrop cukier muscovado 0,7 I.
ORANGE - syrop pomaranczowy 0,7 I.

ORANGE SPRITZ - syrop pomarahnczowy szprycer 0,7 I.
PASSION FRUIT - syrop maracuja 0,05 I.
PASSION FRUIT - syrop marakuja 0,25 I.
PASSION FRUIT - syrop marakuja 0,7 I.

PEACH - syrop brzoskwiniowy 0,25 I.

PEACH - syrop brzoskwiniowy 0,7 I.

PEACH TEA - syrop herbata brzoskwiniowa 0,7 |.
PEAR - syrop gruszkowy 0,7 I.

PINA COLADA - syrop Pina Colada 0,7 1.
PINEAPPLE - syrop ananasowy 0,7 |.

PINK GRAPEFRUIT - syrop ré6zowy grejpfrut 0,7 1.
PISTACHIO - syrop pistacjowy 0,7 I.
POMEGRANATE- syrop z owocu granatu 0,7 I.
POPCORN - syrop popcorn 0,7 I.

PRALINE - syrop pralinkowy 0,7 .

PUMPKIN SPICE - syrop korzenny dyniowy 0,7 I.
PURE CANE SUGAR - syrop trzcinowy 0,7 I.
RASPBERRY - syrop malinowy 0,7 I.

RASPBERRY TEA - syrop herbata malinowa 0,7 I.
ROASTED HAZELNUT - syrop grilowany orzech 0,7 I.
ROSE - syrop rézany 0,7 I.

SALTED CARAMEL - syrop francuski karmel 0,05 I.
SALTED CARAMEL - syrop francuski karmel 0,7 I.
SANGRIA - syrop Sangria 0,7 |.
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e SPECULOQOS - syrop pierniczki belgijskie 0,7 1.

e SPICED RED BERRIES - syrop spiced red berries 0,7 I.
e SPICY - syrop korzenny 0,7 I.

e SPICY MANGO - syrop mango pikantny 0,7 I.

e STRAWBERRY- syrop truskawkowy 0,7 I.

e TIRAMISU - syrop tiramisu 0,7 I.

e TOFFEE NUT - syrop karmelowy toffee 0,7 I.

e VANILLA - syrop waniliowy 0,25 I.

e VANILLA - syrop waniliowy 0,7 I.

e VIOLET - syrop fiotek 0,7 I.

e WATERMELON - syrop arbuzowy 0,7 I.

e WHITE CHOCOLATE - syrop biata czekolada 0,7 I.
e WHITE PEACH - syrop biata brzoskwinia 0,7 1.

e WILD STRAWBERRY - syrop poziomkowy 0,7 .

e WINTER SPICE - syrop rozgrzewajacy 0,7L

e YELLOW BANANA - syrop bananowy 0,7 I.

SYROPY BEZCUKROWE
e CARAMEL SUGAR FREE - syrop bezcukrowy karmelowy 0,7 I.

e HAZELNUT SUGAR FREE - syrop bezcukrowy orzechowy 0,7 I.
e VANILLA SUGAR FREE - syrop bezcukrowy waniliowy 0,7 1.

Likiery MONIN
e AMARETTO - likier amaretto 28% 0,7 Itr

APRICOT - likier morelowy 20% 0, 7Itr

e BANANA - likier bananowy 20% 0,7Itr

e BLACKBERRY - likier jezynowy 16% 0,7ltr

e BLACKCURRANT CREAM - likier z czarnej porzeczki 16% 0, 7ltr
e BLUE CURACAO - likier blue curacao 20% 0,7Itr

e CHERRY - likier wisniowy 24% 0,7Itr
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e COCONUT - likier kokosowy 20% 0, 7Itr

e COFFEE - likier kawowy 25% 0,7Itr

e DARK CACAO - likier ciemne kakao 20% O,7Itr

e EARL GREY TEA - likier herbata earl grey 20% 0,7 Itr

e ELDERFLOWER - likier z kwiatéw czarnego bzu 20 % 0,7 Itr
¢ FRYLISE MINT - likier migtowy biaty 20% 0,7ltr

e GREEN APPLE - likier zielone jabtko 20% 0,7Itr

e GREEN MELON - likier melonowy 20% 0,7Itr

e LYCHEE - likier litchi 17% 0,7Itr

¢ MONIN Original - likier limonkowy 33% 0,5Itr

¢ ORANGE CURACAO - likier pomaranczowy 24% 0,7ltr

e PASSION FRUIT - likier marakuja 16% 0,7Itr

e PEACH - likier brzoskwiniowy 16% 0,7Itr

e PEPPERMINT - likier mietowy zielony 20% 0,7ltr

¢ RASPBERRY - likier malinowy 18% 0,7Itr

e STRAWBERRY - likier truskawkowy 18% 0,7Itr

e TRIPLE SEC CURACAO - likier pomaranczowy biaty 35% 0,7Itr
e TRIPLE SEC CURACAO - likier pomaranczowy biaty 38% 0,7Itr
e  VANILLA - likier waniliowy 20% 0, 7Itr

e VIOLET - likier fiotkowy 16% 0,7Itr

e WATERMELON - likier arbuzowy 20% 0, 7Itr

e WHITE CACAO - likier biate kakao 20% 0,7ltr

e WILD STRAWBERRY 2 - likier poziomkowy 2 18% 0,7Itr

e WILD STRAWBERRY - likier poziomkowy 18% O, 7ltr

BAZY
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e NEUTRAL FRAPPE BASE - baza neutralna 1,36 kg

e VANILLA FRAPPE BASE - baza waniliowa 1,36 kg

e CHOCOLATE FRAPPE BASE - baza czekoladowa 1,36 kg
e COFFEE FRAPPE BASE - baza kawowa 1,36 kg

¢ YOGURT FRAPPE BASE - baza jogurtowa 1,36 kg

MINI-SETY

e COFFEE MINI SET - zestaw kawowy 3x50 ml

e COFFEE MAXI SET - zestaw kawowy 3x250 ml

e COFFEE MAXI SET - zestaw kawowy 2x250 ml

e LEMONADE MAXI SET - zestaw lemoniadowy 3x250 ml
e LEMONADE MAXI SET - zestaw lemoniadowy 2x250 ml

PISAKI LATTE-ART

e CARAMEL - Pisak Latte Art karmelowy 150 ml
e COCOA - Pisak Latte Art kakaowy 150 ml

SOSY

e CARAMEL - sos karmelowy 0,5Itr

e DARK CHOCOLATE - sos czarna czekolada 0,5Itr
e SALTED CARAMEL - sos stony karmel 0,5ltr

e WHITE CHOCOLATE - sos biata czekolada 0,5Itr

SUSZE BOTANICA

e Cytryny suszone w plastrach 100g

e Gruszki suszone w plastrach 100g

e Limonki suszone w plastrach 100g

e Pomarancze suszone w plastrach 110g
e Pgczek rézy perskiej, zotty 100g

e Pgczek rozy perskiej, rozowy 1309

e Pgczek rézy perskiej, czerwony 100g
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LISTA PRODUKTOW, KTORE ZAPEWNIA ORGANIZATOR POZA PRODUKTAMI MONIN

Organizator zapewnia blendery firmy Vitamix model BarBoss, stomki, serwetki, 16d w kostkach
oraz kruszony. W sytuacjach awaryjnych do dyspozycji beda podstawowe swieze owoce, ziola,
szkto. W przypadku pytan lub watpliwosci prosimy o kontakt na monincup@moninpolska.pl
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