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D R I N K  R E S P O N S I B L Y

Pochodzącą z Chin białą herbatę pozyskuje się z zamknię-
tych pędów i młodych liści. Jest znana ze swojej unikatowo-
ści oraz z tego, że uprawia się ją tylko raz w roku. Ponadto 
charakteryzuje ją dwuetapowy proces przygotowania, oparty 
najpierw na naturalnym więdnięciu roślin, a następniu ich 
wysuszaniu przed zbiorem. arto wiedzieć, że biała herbata 
jest bogata w antyoksydanty i witaminy. 

oncentrat M  hite ea ma wyczuwalną cierpkość, 
a dzięki swojej kwiatowej nucie nadaje napojowi słodyczy. 
Jego swoistego rodzaju wszechstronność oznacza, że może 
być łączony z owocowymi syropami w różnych napojach  
od mrożonych herbat, przez koktajle, w tym również 
bezalkoholowe i nawet bubble tea.

Ekstrakt z herbaty
ysokie stężenie  do rozcięczania w proporcjach 1 .

Czysty, rancuski cukier buraczany
Przechowywanie   miesiące od otwarcia butelki
Przydatność do spożycia  18 miesiący od daty produkcji.

zerokie zastosowanie  mrożone herbaty, bubble tea, gorące 
herbaty, koktajle, w tym również bezalkoholowe.
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RAPHAEL DURON 
MONIN Beverage Innovation Director  

POŁĄCZENIA SMAKOWE

RASPBERRY WHITE ICED 
TEA

RECEPTURY

Hot Hibiscus White TeaWhite Peach White Iced Tea Blueberry White Iced Tea
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D R I N K  R E S P O N S I B L Y

Koncentrat MONIN White Tea pozowoli Ci w mgnieniu oka przygotować 
wyśmienite herbaty mrożone o obniżonej zawartości cukru, za to z lekką nutką 
kwiatowego aromatu i miodu. Świetnie łączy się ze smakami czerwonych 
owoców, takich jak maliny, jagody, z owocami egzotycznymi, takimi jak mango 
czy marakuja, jak również ze smakami kwiatowymi, np. różą, hibiskusem i 
czarnym bzem. Jego wysublimowany charakter doda koktajlom oryginalnego 
posmaku, w tym popularnym Fizz czy Martini, drinkom na bazie czystego 
alkoholu lub azjatyckich alkoholi, jak również koktajli bezalkoholowych z delikatną 
nutą białej herbaty.

• 20 ml koncentratu MONIN White Tea 
• 10 ml syropu MONIN Raspberry
• 160 ml wody

Do wysokiej szklanki wypełnionej 
kostkami lodu wlej porcje syropu, 
koncentratu i wody. 
Energicznie całość wymieszaj.

• 30 ml koncentratu MONIN White Tea
• 15 ml puree MONIN Passion Fruit
• 160 ml wody
• 2 łyżki mango pokrojonego w kostkę 

• 20 ml koncentratu MONIN White Tea 
• 10 ml syropu MONIN White Peach
• 160 ml wody
Do wysokiej szklanki wypełnionej kostkami
lodu wlej porcje syropu, koncentratu i wody. 
Energicznie całość wymieszaj.

• 30 ml koncentratu MONIN White Tea 
• 10 ml syropu MONIN Hibiscus 
• 240 ml ciepłej wody
Do wysokiej szklanki wypełnionej kostkami
lodu wlej porcje syropu, koncentratu i wody. 
Energicznie całość wymieszaj.

• 20 ml  koncentratu MONIN White Tea 
• 15 ml puree MONIN Blueberry
• 160 ml wody
Wlej do shakera wypełnionego kostkami
lodu porcje koncentratu, puree i wody. 
Energicznie całość wstrząśnij, następnie
zawartość przelej do szklanki, uzupełnij
pojemność wodą.

• 20 ml koncentratu MONIN White Tea 
• 10 ml syropu MONIN Lemongrass 
• 30 ml ginu
• 10 ml soku z cytryny 
• 100 ml wody gazowanej
Do wysokiej szklanki wypełnionej kostkami
lodu wlej porcje syropu, koncentratu, ginu,
soku z cytryny i wody. Energicznie całość
wymieszaj.

• 30 ml koncentratu MONIN White Tea
• 10 ml syropu MONIN Falernum
• 15 ml puree MONIN Mango
• 60 ml wody kokosowej
• 80 ml napoju typu tonic

Tiki Mango White Tea

Do shakera wypełnionego kostkami lodu 
wlej porcję koncentratu, puree, syropu 
i wody kokosowej. Zamknij shaker 
i energicznie wstrząśnij całość, następnie 
przelej zawartość do szklanki. Uzupełnij 
pojemność napojem typu tonic.

Przygotuj wysoką szklankę i dodaj do niej 2 
łyżki pokrojonego mango oraz lód. 
Do shakera wypełnionego kostkami lodu 
wlej wszystkie pozostałe składniki 
i energicznie wymieszaj. Całość przelej do 
wcześniej przygotowanej szklanki.

Passion Fruit Mango White Tea




