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Spiced Red Beries

Dzieki swojej unikalnej ztozonosci, na ktérg sktadajg sie smaki
sokdw owocowych, w tym z jagdd, zurawiny, czarnego bzu

i maliny oraz przyprawy - cynamon i gozdziki - syrop MONIN
Spiced Red Berries, pozwala odkrywa¢ wiele nowych
aromatow, zapewniajac jednoczesnie wiele mozliwosci
wykorzystania. Odkryj ten nowy, wyjatkowy smak i przekonaj
sie, ze dzieki niemu przez caty rok bedziesz bawic sie ze
swoimi napojami - od rozgrzewajacych po chtodzace, od
mrozonych herbat po autorskie koktajle.

CECHY PRODUKTU

_r_/i// .,%U ) cle Zawartosc¢ sokow 13%, w tym 5% soku z jagod, 3% soku
z zurawiny, 1% soku z czarnego bzu i 1% soku z malin.
Wysokie stezenie: do rozcieczania w proporcjach 1:8.
Czysty, francuski cukier buraczany.
Przechowywanie: 3 miesigce od otwarcia butelki.
Przydatnos$¢ do spozycia: 24 miesigce od daty produkcji.
Szerokie zastosowanie: grzane wino, lemoniady, mrozone
herbaty, autorskie koktajle.
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ALEXANDRE LAPIERRE
MONIN Senior Beverage Expert

MONIN Spiced Red Berries to nie tylko syrop, ale przemyslany koncept. Kombinacja
naturalnych i starannie wyselekcjonowanych owocow, - bez sztucznych barwnikéw -
sprawia, ze jest to wyjatkowo wysmakowany dodatek do wielu napojow.

Oprécz swojego gtféwnego przeznaczenia, jakim jest grzane wino - zaréwno to
alkoholowe, jak i nie, moze stanowi¢ dodatek do ulubionych lemoniad - chtodzonych lub
mrozonych, gazowanych. Doskonale podkreci tez smak mrozonych i parzonych herbat
lub innych klasycznych napojow. Jesli chcesz, mozesz tez wzbogacic¢ smak klasycznych
drinkéw takich jak Negroni, Bramble czy Tini.

W MONIN uwielbiamy mowic, ze naszym jedynym ograniczeniem jest wyobraznia,
zatem czas na Ciebie i Twoje pomysty, dzieki ktérym dodasz mocy napojom. Za ich
sprawag wprowadzisz do swojego zycia nutke wysmakowanego podekscytowania.
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Spiced Red Berries . Spiced Red Berries Mulled

SPICED RED BERRIES
LEMONADE

+ 20 ml syropu MONIN Spiced Red
Berries

* 20 ml syropu MONIN Cloudy
Lemonade

+ 320 ml wody gazowanej

Do wysokiej szklanki wypetnionej

kostkami lodu wlej porcje syropow
i wody. Energicznie catos¢ wymieszaj.

Spiced Red Berries Garibaldi
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Boulevardier

* 15 ml syropu MONIN Spiced Red
Berries

+ 30 ml koncentratu MONIN Bitter

+ 30 ml whiskey

+ 30 ml wermutu

Wypetnij szklanke lodem, dodaj wszystkie
sktadniki i wymieszaj.

Spiced Red Berries Clover Club

* 20 ml syropu MONIN Spiced Red Berries
+ 50 ml ginu

+ 20 ml wermutu

+ 20 ml $wiezego soku z cytryny

WIej do shakera wypetnionego kostkami
lodu wszystkie sktadniki.

Energicznie cato$¢ wstrzasnij, nastepnie
zawartosc przelej do szklanki.

Juice

* 40 ml syropu MONIN Spiced Red Berries
+ 100 ml soku z granatu

+ 150 ml cieptej wody

Do szklanki wlej wszystkie sktadniki.
Energicznie cato$¢ wymieszaj.

Spiced Red Berries Cold Brew

* 20 ml syropu MONIN Spiced Red Berries
* 40 ml koncentratu MONIN Cold Brew

* 160 ml wody

Do szklanki wypetnionej kostkami lodu

dodaj wszystkie sktadniki.
Energicznie catosé¢ wymieszaj.
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+ 20 ml syropu MONIN Spiced Red
Berries

* 40 ml koncentratu MONIN Bitter

+ 100 ml $wiezego soku z pomaranczy

+ 40 ml wody gazowanej

Do szklanki wypetnionej kostkami lodu

dodaj wszystkie sktadniki. Energicznie

catosé wymieszaj.

Spiced Red Berries White

Iced Tea

* 20 ml syropu MONIN Spiced Red
Berries

* 20 ml koncentratu MONIN White Tea

+ 180 ml wody

Do szklanki wypetnionej kostkami lodu
dodaj wszystkie sktadniki.
Energicznie cato$¢ wymieszaj.
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