SEONY KARMEL

Dodana odrobina stodkiej soli,

do sosu Stony Karmel sprawita, ze ciezko
sie oprzec tej wyrafinowanej kompozycji,
ktéra wspaniale sie sprawdza jako dodatek
do deserdw, orzezwiajacych napojéw, kaw.
Zaskocz swoich klientéw tym kuszacym
sosem o stonawo-stodkim smaku.
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Salted Caramel White Russian

15 ml Sosu MONIN Salted Caramel
« 20 ml Likieru MONIN Coffee

+ 40 ml wodki

« 20 ml Swiezej Smietany

Wilej wodke oraz likier kawowy MONIN

do szklanki z kostkami lodu, delikatnie wymieszaj.

Ubij schtodzong $mietane z porcjg sosu MONIN
Stony Karmel, nastepnie tyzka natéz porcje tak
aby utworz¢ warstwe dekoracyjna.

Salted Caramel
Chocolate Cookie Martini

+ 15 ml Sosu MONIN Salted Caramel

« 10 ml Syropu MONIN Chocolate Cookie
* 40 ml wodki

« 20 ml $wiezej Smietany

Potacz wszystkie sktadniki w shakerze

z kostkami lodu. Potrzasnij energicznie

i przecedz do kieliszka.

Udekoruj pokruszonym ciasteczkiem.

Salted Caramel Popcorn Treat

*10 ml Sosu MONIN Salted Caramel

« 5 ml Syropu Popcorn MONIN

» 30 ml ciemnego rumu

« 10 ml mezcal'u

40 ml wody kokosowej

» dodac do smaku czekoladowego bitter'a
Potacz wszystkie sktadniki w shakerze

z kostkami lodu. Potrzasnij energicznie

i przecedz do kieliszka wypetnionego
kostkami lodu. Udekoruj popcornem.

Salted Caramel
Hard Freakshake

* 30 ml Sosu MONIN Salted Caramel

« 1lyzka Bazy MONIN Vanilla

40 ml ciemnego rumu

* 50 ml mleka

Potacz wszystkie sktadniki w blenderze

z kostkami lodu. Blenduj do uzyskania gtadkiej

konsystencji. Przelej catos¢ do wysokiej szklanki.
Udekoruj bita Smietang, gatkg lodéw waniliowych,
karmelowym popcornem, posypka czekoladowa

oraz sosem MONIN Stony Karmel.

« 1 gofr/wafel

Udekoruj wafel sosem MONIN Stony Karmel

ale réwniez talerzyk.
Mozesz podac z bitg $mietana.

« 30 ml Sosu MONIN Salted Caramel

Sos MONIN Stony Karmel posiada kremowa konsystencje o intensywnym
maslanym zapachu oraz subtelnym stonym smaku. Jest idealnym
dodatkiem do latte, czekolad na ciepto, napojow rozgrzewajacych,
deserdéw, ciast. Osobiscie uwielbiam uzywac sosu MONIN Stony Karmel

Salted Caramel Latte

+ 30 ml Sosu MONIN Salted Caramel

« 150 ml cieptego mleka

» 1 espresso

Wilej sos MONIN Stony Karmel do szklanki,
porcje spienionego mleka a nastepnie

delikatnie espresso tak aby utworzy¢ warstwe.

Udekoruj rysujac wzér na piance z mleka
pisakiem Latte Art MONIN Karmel.

Salted Caramel
Brownie Shake

* 15 ml Sosu MONIN Salted Caramel

«20 ml Syropu MONIN Brownie

« 150 ml mleka

« 4 tyzki lodéw waniliowych

Pofacz wszystkie sktadniki w blenderze

z kostkami lodu. Blenduj do uzyskania gtadkiej

konsystencji. Przelej cato$¢ do wysokiej szklanki.

Udekoruj bita $mietang, kawatkami brownie
oraz odrobing sosu MONIN Stony Karmel.

Salted Caramel
Bannoffee Mockiail

* 15 ml Sosu MONIN Salted Caramel

* 5 ml Syropu MONIN Tonka Bean

* 80 ml soku bananowego

* 60 ml mleka migdatowego

Potacz wszystkie sktadniki w shakerze

z kostkami lodu. Potrzasnij energicznie

i przecedz do kieliszka wypetionego
kostkami lodu. Udekoruj plasterkiem banana.

Salted Caramel
Hot Chocolate

« 30 ml Sosu MONIN Salted Caramel

« 1tyzka Bazy MONIN Chocolate

« 180 ml cieptego mleka

WIlej porcje sosu do szklanki.

Czekoladowg baze MONIN wymieszaj
zmlekiem i przelej do szklanki, doktadnie
catos¢ wymieszaj.

Udekoruj bita $mietang, pokruszonymi
orzechami oraz sosem MONIN Stony Karmel.

Lodly 3 bilg dmietang,
« 30 ml Sosu MONIN Salted Caramel
« 1 porcja lodéw waniliowych

Udekoruj lody sosem MONIN Stony Karmel
Mozesz podac z bitg $mietana.

CHARAKTERYSTYKA SYROPU
Salted Caramel

s

4 Fauce de
MONIN

KOLOR
Jasny braz
z bursztynowymi
refleksami

ZAPACH

Maslany, karmel

SMAK

kremowy solony
karmel

POSMAK

palony karmel
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POLACZENIA SMAKOWE
Kawa, czekolada, jabtko,
gruszka, banan, popcorn

APLIKACJE
Toppingi, desery, dekoracja
goraca czekoloda

POJEMNOSC
500 ml
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